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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på boller i karry,
der er nedkølet dagen før tilsynet, og medarbejder kan
mundtligt redegøre for procedure ved nedkøling af eksempelvis
pasta til pastasalat. Der er under tilsynet givet introduktion til
SiTTi, som et redskab til en sikker nedkøling, og der er oplyst
om procedure for temperaturmåling hvis dette skal anvendes.
Vejledt om altid at nedkøle i en passende mængde og med
størst mulig overflade.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens kølerum, hvor der nedkøles
fremstår velvedligeholdt og med en passende kapacitet og der
er fremvist relevant måleudstyr, som ligeledes fremstår
velvedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse hvor nedkøling er
udpeget som et kritisk kontrolpunkt (CCP) og stikprøvevis
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling fra juni 2022 til dd.
Virksomheden varierer mellem relevante retter når der
dokumenteres nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk. og kassebon.


