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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og flow for varemodtagelse,
herunder temperaturkontrol samt helt og ubrudt emballage.
Virksomheden redegjorde for, at fødevarer som kræver kold
opbevaring, placeres på køl og frost straks efter modtagelse.
Virksomheden redegjorde for opfølgning hos leverandøren,
hvis der konstateres afvigelser ved modtagekontrollen.
Kontrolleret vurdering af holdbarhed på optøet oksefilét.
Foretaget bedømmelse af syn og lugt på oksefilét under
optøning. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for fastsættelse af holdbarhed på
kyllingestrimler efter optøning samt holdbarhed på dressinger i
anbrud. Virksomheden redegjorde herfor. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring i kølerum, kølebord samt overflader
som kommer i direkte kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse på procestrin varemodtagelse, herunder
vurdering af, at en fødevarer er egnet til at spise samt
udpegning af dette trin som et kritisk kontrolpunkt. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: korrekt CVR og p. nr.


