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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Mundtligt gennemgået procedurer for pH-måling uden
anmærkninger. Vejledt konkret om opbevaringstid af sushi til
take-away.
Kontrolleret: Opbevaring af fersk fisk.
Det indskærpes, at fersk laks, og tigerrejer maksimalt må
opbevares ved 2 °C. Følgende er konstateret. Ca. 1/2 kg laks
samt ca. 1 kg rå tigerrejer opbevaret i kølindretning med
temperatur målt med luftføler til 4 grader.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi vil fremover
opbevarer det i et andet køleskab.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Vejledt generelt om kravet til opbevaring af fersk fisk og
tigerrejer på max 2 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, disk/forarbejdelsesområde samt opvaske
område. Vejledt generelt om reglerne for rengøring af svært
tilgængelige områder, herunder at gaffatape ikke er vaskbart.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
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lokaler: Produktionsområde, disk/preparationsområde samt opvaske område.. Ingen anmærkninger. Vejledt
konkret om defekte køleskabslister.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


