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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer i køleinventar,
adskillelse af fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Gennemgået procedure for indfrysning og nedkøling.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder i stueetage og kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af
produktionsområder. Ingen anmærkninger. Det oplyses at, der
er planlagt maling af loft i kælderen. Loftet fremstår enkelte
steder med misfarvninger. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling, indfrysning er
stikprøvevist kontrolleret for 2022 frem til slutningen af 2023.
Der er fremvist egnet udstyr til temperaturkontrol. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport. Ingen anmærkninger.


