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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
ferske fisk der benyttes til sushi. OK
Kontrolleret procedure for opbevaring af sushi til take away. OK
Kontrolleret procedure for styring af ris til sushi. Virksomheden
fremstiller ris efter en fast opskrift.
Kontrolleret procedure for håndtering af fersk fisk udenfor køl i
forbindelse med klargøring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikovurdering for
tilsætning af sushi-zu til ris. Dette procestrin er udpeget til
kritisk kontrolpunkt.
Kontrolleret procedure til verificering af opskrift og sikring af at
pH er lavere end 4,5. OK
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


