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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Håndudskæring af røget laks, herunder hygiejnisk opbevaring
af knive, hygiejne i pakkeri/skæreri, håndtering af affald og
biprodukter, batchstyring/intern sporbarhed, temperaturer i
råvarekøler (1,6), nedkølingskølerum (2,6-3,6) og
færdigvarekøler ( 2,2-3,7) Ok.
Kontrolleret procedurer for mikrobiologisk kontrol vedr. listeria
og analytisk kontrol med potentielle kemiske kontaminander
(PAH). OK. Set analyseresultater for listeria miljø- og
produktprøver af 30-01-2023. Ingen anmækninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring under produktion i
følgende lokaler: Røggang, råvarekøl, forrum til råvarekøl (rum
3). skærestue, salterum, nedkølingskøler og færdigvarekøler:
Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af virksomhedens lager- og
produktionslokaler. Ingen anmærkninger. Virksomheden har
redegjort for udskiftning af kølekompressorer i røggangen. OK.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikovurdering, herunder udpegning af
CCP/GAG. Virksomheden styres ved hjælp af gode
arbejdsgange. OK. Set procedurer for tilbagetrækning. OK.
Set prøveudtagningsplan og dokumentation for gennemførelse
(analyseresultater). OK.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret: Mærkning
på skiveskåret laks, herunder korrekt autorisationsnummer,
holdbarhedsangivelse, næringsdeklaration, sporbarhed,
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oprindelse og anprisning. OK.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret anvendelse af tilsætningsstoffer. Der anvendes ikke tilsætningsstoffer,
udelukkende salt. OK. Kontrolleret, at salt er af fødevarekvalitet. OK.

Emballage m.v.: Kontrolleret opbevaringsforhold for ren primær emballage (laksepap) og
overensstemmelseserklæring for produktet. OK.


