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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejniske håndvaskefaciliteter. Temperaturer i kølerum.
Opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl. Håndtering af
fødevarer under oplægning af rå kylling på stik til senere
varmebehandling, herunder mængder udenfor køl under
håndtering samt køkkenets procedurer for brug af handsker i
produktion. Pakning af fødevarer til levering, herunder
rengøring af pakkeområde. mundtligt gennemgået procedurer
for håndtering af allergener i produktion mht. at undgå
krydskontamination. Omklædningsfacilitter og opbevaring af
rent arbejdstøj. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken,
herunder vægge, gulve og bordstel. Overflader og udstyr i
kontakt med fødevarer. Opvaskerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring samt opvarmning og nedkøling.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: Set
overensstenmmelseserklæring på et udvalg melamingenstande
til salater. Gennemgået virksomhedens brug af genstandende.
brugen stemmer overens med anvendelsesanvisninger i
overensstemmelseserklæring. Mundtligt gennemgået brug
emballager der har været fødevarer i. Ingen anmærkninger.


