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Dette er en kontrolbesøg med fokus på nedkøling af tilberedte
fødevarer.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået mundtligt virksomhedens
håndtering og procedurer af nedkøling for tilberedte fødevarer.
Virksomhed har ikke fødevarer til nedkøling ved tilsynet.
Virksomheden oplyser at de nedkøler i poser med begrænset
mængder og følger retningslinjerne om, at fødevaren passerer
temperaturintervallet fra 65-10°C på max 4 timer. Dette bliver
overvåget med et indstikstermometer og tages i midten af
fødevarerne. Vejledt generelt om kalibreret af måleudstyr.
Vejledt og gennemgået tilgængeligt materiale om nedkøling på
fvst.dk og introduceret virksomheden til værktøjet SiTTi. Link:
Sider - Sikker varmebehandling, nedkøling og varmholdelse
(foedevarestyrelsen.dk). Vejledt generelt om risikoen ved for
langsomt eller for sent nedkøling af tilberedte fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse for nedkøling som er udpeget
som et CCP. Set egenkontrolprogram herunder skriftlige
procedure for nedkøling med frekvens for dokumentation. Set
dokumentation for nedkøling for perioden juni 2022 til dags
dato. Vejledt konkret om ændring af oversigt i køkkenet
omkring nedkøling hvor der står beskrevet
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temperaturintervallet fra 65-10°C på max 3 timer. I egenkontrolprogrammet står der beskrevet og dokumenteres
temperaturintervallet fra 65-10°C på max 4 timer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Bekræftelse af risikooplysninger og
fødevareaktiviteter samt CVR nr.


