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6100  Haderslev
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40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle-lmøbler.
Adskillelse og tildækning af fødevarer. Fødevarer korrekt hævet
fra gulv. Sæbe og papir til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflade som kommer i
berøring med fødevarer. Vejledt konkret om rengøringsplan
med evt. hyppighed og dato for hvornår det er udført.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur for de sidste 3
måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


