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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion af røget fisk,
indpakning og emballering, krav til råvarer, herunder histamin
og friskhed, friskhed af ferske fisk, procedurer for modtagelse
af returvarer, tilbagetrækning og returnering, rengøringsmidler,
isning af fisk, begrænsning af PAH, arbejdsgange for
ufordøjelige voksestre.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse, haccp
plan, plan for prøveudtagning af prøver for listeria, og kritiske
grænser for prøveresultater, OK. Kontrolleret dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevis i
elektronisk egenkontrolprogram, baseret på branchekode, OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er uddannet til
/ behørigt instrueret i håndtering af fødevare, og i relevante
områder af egenkontrolprogrammet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Identifikationsmærkning med autorisationsnummer.


