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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af fermenterede fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden
har procedurer for vurdering af kvaliteten af råvarer. At
virksomheden anvender en velafprøvet opskrift.
At virksomheden har procedurer til at revurdere opskrifter hvis
disse ændres. At virksomheden anvender egnet starterkultur
fra godkendt leverandør At virksomheden doserer
starterkulturer eller surhedsregulerende midler iht. forskrift At
virksomheden har kontrolprocedurer der sikrer at
fermenteringen skrider frem som den skal. At virksomheden
foretager stikprøvevis kontrol af pH fald med kalibreret
pH-meter. At virksomheden indsender spegepølser til
mikrobiologisk analyse (jfr. engorskontrolplan).
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for følgende punkter: Fermentering røgning og
tørring. Set dokumentation for udført egenkontrol på måling af
pH fald og svind % på spegepølseproduktion. Ok.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige
aktiviteter: Flere virksomheder i en. Virksomheden har en
engrosdel og en detaildel begge med produktion.


