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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkkenet, opbevaring og adskillelse af fødevarer med
og uden kølekrav i køkken, lagergang og kælder herunder også
stikprøvevis temperaturkontrol af køle- og fryseenheder,
gennemgået virksomhedens flow i bage afdelingen, varmt
afdeling og koldt afdeling samt har virksomheden redegjort for
buffethåndtering herunder primært portionsanretninger samt
genanvendelse af evt. rester.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: køkken og
lagerlokaler i kælderen herunder at døre og vinduer er
tætsluttende.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med udpegede
kritiske kontrolpunkter og styrende foranstaltninger for
varemodtagelse, opbevaring, tilberedning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
herunder opdatering af virksomhedens risikooplysninger i
Fødevarestyrelsens system.
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent:
30-60 % er overholdt, herunder vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager, set dokumentation for
regnskab for [marts, april, maj, juni, august, september og oktober 2022] samt overholdelse af økologiprocenten
i forudgående kvartaler i 2022.


