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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af
varmebehandlede kødretter, saucer, fonder, pureer mv. er
kontrolleret. Set nedkøling af langtidsbrasieret lam og nedkølet
majroepure. Nedkøling foretages i blæstkøler i stål
gastrobakker, set, ok. Set brug af indstikstermometer med
rengørng og desinfektion inden anvendelse.
Indstikstermometer placeres i det tykkeste sted i produktet,
set, ok.Blæstkølers tid indstilles til nedkøling indenfor 90 min,
set, ok. Efter nedkøling under 10 grader i blæstkøler direkte til
opbevaring på køl under 5 grader, set, målt, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set risikoanalsye og
egenkontrolprocedurer for nedkøling af fødevarer gennemgået,
set og vurderet dækkende for aktiviteter, ok. Set regelmæssig
dokumentation efter kontrol af nedkøling efter ugentlig fastsat
frekvense og visuel kontrol ved hver nedkøling, ok.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens basisoplysninger og
risikoaktiviteter opdateret.


