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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i kølerum og
kølediske herunder temperatur ved fersk fisk samt opbevaring
af krydderier i krydderirum samt adskillelse mellem krydderier,
afvejning og knivsliber.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølediske, hylder med
krydderier, hylder i slagtekølerum og produktionsbord i
slagterafdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om reglerne for
vedligeholdelse. Virksomheden oplyser at renovering af slagter
og delikatesse afdeling går igang inden sommeren 2023.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring fra
januar 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: okse filet og svinemørbrad. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra
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leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret Blå plast beholdere som virksomheden blandt
andet anvender til nedkøling af sauce.


