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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
nedkøling af varmebehandlede letfordærvelige fødevarer fra 65
til 10 grader på max 4 timer, herunder nedkøling i passende
kølefaciliteter, fordeling af mængder i mindre portioner samt
løbende temperaturkontrol fra start til slut. Generelt vejledt
om regler for nedkøling. Konkret vejledt om mulighed for at
benytte Fødevarestyrelsens værktøj SiTTi til beregning af
nedkølings interval (https://sitti.foedevarestyrelsen.dk).
Virksomheden fremviste et indstikstermometer.

Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne.
Det indskærpes at håndvaskene skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænderne. Der skal om nødvendigt være separate
faciliteter til vask af fødevarer.
Følgende er konstateret: der er ingen papir og sæbe ved
håndvasken i pizzaområdet.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse balanket 6 og skriftlige egenkontrolprocedurer for aktiviteten
nedkøling, samt stikprøvevist kontrolleret dokumentation af egenkontrollens gennemførsel for samme aktivitet
for 2023.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


