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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
nedkøling og genopvarmning, herunder udportionering af
pasta, ris og lasagne før frysning. Gennemgået mundtlige
procedurer for opvarmning af portionsvis kebab og kødsauce.
Kontrolleret temperaturer i køleskabe samt faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret: Nogle af
siderne i virksomhedens øvrige risikoanalyse er blandet
sammen, således at det ikke er muligt at skelne mellem
indholdet i de forskellige blanketter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for risikoanalyse samt fremvist risikoanalyseværktøj på FVST.dk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for nedkøling samt dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling fra november 2022 indtil dags dato. Konkret
vejledt om udvidelse af dokumentation af nedkøling til også at
omfatte øvrige nedkølede fødevarer som ris og pasta.
Virksomheden kan fremvise indstikstermometer, der benyttes
til dokumentation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


