
Allesøhallens Cafeteria og Hal

 

v/Per Hviid Knudsen

Søhusvej 255

5270  Odense N

28626274

09-03-2023 1
24-11-2022

1
27-10-2022

3Virksomhedens egenkontrol
27-11-2020

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken, stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperatur, opbevaring og adskillelse af fødevarer
i virksomhedens køleenheder samt mundtlige procedurer for
varmebehandling af fødevarer til minimum 75 grader herunder
udsmidning af eventuelle rester.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af
produktionsområde/serveringsområde herunder gulve,
brødsteger, pølsesteger, stegeplade, frituregryde, emfang,
komfur, bordoverflader samt køle- og fryseenheder herunder
hylder og lister.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden kan fremvise et funktionelt
indstikstermometer til måling af varmebehandling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling, varemodtagelse, varmeholdelse og
opbevaring af kølekrævende fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
generelt om ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


