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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og
tildækning/emballering af fødevarer i 2 kølerum.
Opbevaringstemperatur i frostrum. Håndvask i køkken er med
koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir. Vejledt generelt
om regel for anvendelse af desinfektionsmiddel til overflader,
der kommer i direkte kontakt med fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af morgenmadskøkken,
"anretterrum", lagre, opvaskafsnit, 2 kølerum. Virksomheden
vejledt dog om oftere rengøring af kølegitre og propel i
kølerummet ved opvaskafsnit, da der samles støv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lagre, herunder lofter. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret ved egne observationer skadedyrssikring af
virksomhedens produktionslokale, opvaskafsnit og lagre -
Afløbsristen til opvaskemaskinen tilhørende køkken sidder løs.
Virksomheden vil undersøge, om denne kan skrues fast. OK.
Kontrolleret endvidere virksomhedens tiltag for at forebygge
skadedyr. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevist
virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling
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opbevaringstemperatur kølerum i februar og marts. Set virksomhedens afvigelsesrapport fra sidste februar
2023. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


