
Vin Magi

 

 

Hjallerup Centret 14

9320  Hjallerup

42625922

10-03-2023 1
27-10-2022

1
23-08-2022

3Hygiejne: Håndtering af fødevarer1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i et køleskab og 1
fryser placeret i ekspeditionslokale. Der vaskes hænder i vasken
bagved. Den er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og
engangspapir.
Virksomheden er påbegyndt at servere morgenmadsbrød med
få tilbehør. Her er virksomheden konkret vejledt om regel for
håndtering af fødevarer, hvad der angår hvad man må og ikke
må i forhold til virksomhedens indretning og faciliteter til
håndtering/behandling af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af ekspeditionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrol for varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer i 2023. Følgende er konstateret:
Varemodtagelse er kun dokumenteret , når der leveres
fødevarer i virksomheden. Afhentning af kølekrævende
fødevarer i dagligvarebutik er ikke dokumenteret. Frekvens for
dokumentation af varemodtagelse er i egenkontrol sat til "efter
behov".
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel for egenkontrol, herunder om
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fastsættelse af frekvens for dokumentation af egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


