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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens nedkøling af f.eks. sauce
sker i egnet bøtter og flade gastrobakker. Virksomheden har
blæstkøler i produktionskøkken. Virksomheden har fremvist
overfladetermometer og indstikstermometer. Målt temperatur
af fødevarer i køle- og fryseinventar. Virksomheden har
mundtlig redegjort for procedurer ved nedkøling af forskellige
retter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling som
er udpeget som kritisk kontrolpunkt. Virksomhedens skriftlige
egenkontrol procedurer for nedkøling. Virksomhedens frekvens
er 1 x ugen. Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling for perioden januar
2023 til dags dato. Virksomheden har SiTTi beskrevet under
nedkølings procedurer i egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


