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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, sporbarhed, allergener, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperaturer i
køleskabe og fryser, tildækning og adskillelse af fødevarer
opbevaret på køl og frost samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Virksomheden redegøre for indfrysning af fersk fisk
samt ph-måling af ris. Toiletforhold i kælderen er aflåst og ikke
brug, virksomheden redegøre for at det ene ud af to toiletter i
forbindelse med spiseområde anvendes til personaletoilet.
Vejledt i aflåsning samt skiltning af "personaletoilet".
Kontrolleret lagerforhold, samt fustager i kælderen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsoverflader og
udstyr, herunder fritureområde, emfang, køle/frysemøbler,
tilvirkningsområder, isterningemaskine, opvaskemaskiner, lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost
samt ved opvarmning, nedkøling, ph måling samt indfrysning af fersk fisk i perioden fra virksomhedens opstart
til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe: Middel.


