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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
nedkølingsprocedurer. Der tilberedes, varmebehandles og
nedkøles cremer, curd, marmelader og sirup samt kerner til
senere brug. Ved nedkøling fordeling i flade gastrobakker med
stor overflade, sættes i stikvogn og nedkøling indenfor 3 timer.
Kogte kerner nedkøles under rindende koldt vand med
omrøring til kernerne er helt kolde. Nedkølingstemperaturen
måles med indstikstermometer, set. Termometer rengøres og
desinficeret inden brug, ok. Vejledt om brugen af, SITTI, online
værktøj til brug ved beregning af nedkølingstider.
Virksomhedens egenkontrol: Set risikoanalyse,
egenkontrolprocedurer for nedkøling af varmebehandlede
fødevarer vurderet dækkende for virksomhedens aktiviteter,
ok. Herunder set regelmæssig dokumentation efter kontrol af
tid og temperatur ved nedkøling af fødevarer fra 2023.
Frekvens for dokumentation er fastsat til hver 14. dag, ok.
Vejledt om nye retningslinjer for nedkølingstid, kan fortages
ved 4 timer efter ændring og hvis risikoanalyse samt
procedurer ændres.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens basisoplysninger og
risikoaktiviteter opdateret.
Vejledt generelt om regler for mærkning af færdigpakkede
fødevarer, henvist til mærkningsvejledningens afsnit 5 om
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obligatoriske oplysninger og afsnit 13 om særlige salgssituationer.


