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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørring af hænder.
Kontrolleret: opbevaringstemperaturer af fødevarer målt i
kølegrav og køleskab i bar.
Det indskærpes, at rejer i lage, Suffle, andelevermousse og
kyllingesalat maksimalt må opbevares ved 5 °C. Følgende er
konstateret: I produktionskøkken er der i kølegrav opbevaret En
portion suffle fars ca. 2kg. der bliver målt med kaliberert
indstikstermometer til 8,9 grader C. Andelevermousse ca. 750g.
der bliver målt med kalibreret indstikstermometer til 9.9 grader
C. Ydermere hjemmelavet kyllingesalat ca. 1kg. bestående af
kogt kylling og mayonnaise målt med kalibreret
indstikstermometer til 11,2 grader C. Lufttemperaturen i
kølegraven er målt med kalibreret måleudstyr til 8,2 grader C.
Virksomheden oplyser, at fødevarerne er taget op fra
køleskuffer, og har været opbevaret i kølegraven i ca. en halv
time. I barområdet er der ligeledes målt forhøjet temperaturer
på 2 liter mælk. Der er med kalibreret indstikstermometer målt
11,4 grader C. og med kalibreret luftføler målt 8,7 grader C.
Billededokumentationen er foretaget. Virksomheden smider
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straks alle fødevarer ud. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomhedsejer oplyser pr. telefon, at
alt deres udstyr er nyt, så han ikke forstår det, men at han selvfølgelig nok skal få styr på det. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af virksomhedens risikoanalyse. Det indskærpes, at
virksomhedens risikoanalyse til enhver tid skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning. Følgende er
konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise deres risikoanalyse ved kontrolbesøget. Køkkenchefen oplyser, at
han ikke kan tilgå den elektroniske risikoanalyser, da en tidligere medarbejder har koderne til login.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af kontrolinformationsblanket. Følgende er
konstateret: Virksomheden har ikke ophængt deres kontrolinformationsblanket i indgangspartiet til
virksomheden, som viser forbrugeren at virksomheden er registreret hos Fødevarestyrelsen. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
ophængning af kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer jf. telefonsamtale med
straksregistreringen.


