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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken
med sushiproduktion, opbevaringstemperatur af rå fisk samt
mundtlige procedurer for produktion af sushiris herunder
styring af pH ved brug af eddikeblanding.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fremstilling af
sushiris.
Kontrolleret udstyr til måling af pH: virksomheden kan fremvise
pH-strips, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


