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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Opbevaring, opdeling og tildækning af fødevare.
Opbevaringstemperature. Virksomheden har mundtligt
redegjort for procedurerne for opvarmning og nedkøling, set
funktionelt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde og salgsområde i butik, køkken og lager i
baglokale, herunder køle og fryseenheder,
produktionsoverflader, emfang, udstyr og redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktion og salgsområde i butik, baglokale med
køkken, lager og kølerum herunder redskaber og udstyr. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Stikprøvevist kontrolleret
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden
november 2022 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer ifølge cvr.dk


