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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
supper, fonder mv. gennemgået. Nedkøling foretages i flade
gastrobakker med stor overflade, set, ok. Der anvendes
indstikstermometer til måling af temperatur ved nedkøling.
Vejledt om brugen af SITTI, online værktøj til beregning af
nedkøling, varmebehandling og varmholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Set risikoanalyse og
egenkontrolprocedurer for nedkøling, er udpeget som ccp.
Kontrol af nedkølingstemperaturer dokumenteres regelmæssigt
1 gang månedentligt, ok idet der anvendes samme procedurer
ved hver nedkøling, ok. Vejledt om nye retningslinjer for
nedkøling, fvst. ændring fra 3 timer til 4 timer. Hvis nedkøling
fremadrettet ændres til 4 timer skal risikoanalyse og
procedurer tilpasses nye retningslinjer.
Godkendelser m.v.: Basisoplysninger og risikoaktiviteter
opdateret.


