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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder med
engangspapir. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring på køl og frys, herunder kontrolleret
temperatur, adskillelse og tildækning. Ok.
Kontrolleret virksomhedens opvaskefaciliteter, herunder rent
og urent område og at skyllevandstemperature er >80 grader
celsius. Ok.
Virksomheden har redegjort for varmebehandling og
nedkøling. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om rettesnore for nedkøling, her at
nedkølingen skal ske fra 65-10 grader celsius på maks. 4 timer.
Kontrolleret at der ikke er direkte forbindelse mellem forrum
og toilet til produktionslokaler. Ok.
Virksomheden har redegjort for sygdomsprotokol. Ok. Vejledt
generelt om procedurer ved håndtering af
norovirus/roskildesyge blandt medarbejdere og/eller personer
i husstanden, herunder at man først møder på arbejde 48 timer
efter symptomers ophør samt nulstilling af køkken ved
formodet udbrud.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler og udstyr: kølerum, kummefrysere og opvaskemaskine.
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Ingen anmærkninger.
Kontrolleret skadedyrssikring af køkken, herunder at vindue og døre er tætsluttende. Virksomheden har opsat
insekt net ved vindue i køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
for perioden december 2022 til dags dato.
Virksomheden har fremvist termometre samt demonstreret anvendelsen heraf. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


