
Ølstykke Kro

 

 

Københavnsvej 23

3650  Ølstykke

35261214

10-03-2023 1
13-09-2021

1
13-06-2019

1
14-09-2018

1
1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
1  

X X

side 1 af 1

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
sauce herunder korrekt brug af termometer. Mængde, tid,
temperatur, termometer, hvor ofte virksomheden nedkøler og
udstyr til nedkøling, herunder brug af kølerum er gennemgået.
Fødevarestyrelsen har vist SITTI og udleveret 2 sider faktaark
om nedkøling
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling for
perioden november 2022 til og med februar 2023.
Følgende kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har
fremvist funktionelt indstikstermometer. Ingen anmærkninger
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse dækkende for nedkøling af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter.
Andet: Kontrolleret sporbarhd på fersk fisk, Kulmulefilet med
skind jf fremvist følgeseddel. Ingen anmærkninger.


