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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Hygiejne under oplagring: Kontrolleret at fødevarer er
opbevaret i frostlagre og er fuldt emballeret på paller.

Hygiejne: Rengøring:
- Periodisk rengøring: Ved inspektion kontrolleret at udpegede
køregangs- og frostlager områder fremstår i tilstrækkeligt
rengjort stand.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Sikring mod skadedyr: Kontrolleret at porte lukker tæt.
Overvågning er organiseret med regelmæssige inspektioner
igennem et eksternt firma.

Virksomhedens egenkontrol:
- Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan: Konstateret
at der ikke er gennemført væsentlige ændringer siden seneste
kontrol med emnet. Efter nedskæring i aktiviteter vil
programmet blive reduceret til det aktuelle behov. Der er ikke
vurderet krav på kritiske styringspunkter, mens programmet
omfatter procedurer og dokumentation for kontrolpunkter
med afgørende betydning for fødevaresikkerhed (hygiejnisk
håndtering, rengøring, vedligehold).

Offentliggørelse af kontrolrapport:
- De seneste 4 rapporter set tilgængelig igennem link til
findsmiley.dk.

Mærkning og information:
- Sporbarhed: Kontrolleret at udpegede fødevarer på lageret
kan spores tilbage til leverandør / importør.

Godkendelser m.v.:
- Autorisation og risikooplysninger: Kontrolleret at der ikke
udføres andre aktiviteter end dem der fremgår af den aktuelle
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autorisations skrivelse. Da aktiviteterne er begrænset til frostoplagring af fødevarer vil skrivelsen og
risikooplysningerne blive opdateret.

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


