Kontrolrapport

Virksomhed Madhuset

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Hygiejniske handvaskeforhold med saebe

Adresse Worishgffersgade 25

og papir, opbevaring, adskillelse og tildeekningen af

Postnr/By 5800 Nyborg

kolekraevende fgdevarer herunder stikprgvevis

CVR-nr. 29189722 Aut.nr. 6007

temperaturkontrol af kglerum.

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Y

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Mundtlige

procedurer for handteringen ved fremstilling af

saetkost/disetkost herunder sikringen/adskillelse under flowet

sa der sikres mod en evt. krydskontaminering af allergener.

Virksomheden anvender faste opskrifter ved saerkost/diaetkost

og har kendskab til alle deres beboer og hvad de hver iszer kan

tale.

Felgende er stikprgvevis kontrolleret uden anmaerkninger:

Virksomhedens handtering af allergener herunder at de oplyste

allergener pa feerdigretten passer med opskrift og de ravarer

som er anvendt her til.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Mundtlige

procedurer for handteringen ved fund af fremmedlegemer

bade fra en evt. ravarer eller under produktion.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Mundtlige

procedurer for handteringen af transport af fgdevarer ud til

afdelingerne samt retur fra afdelingerne, herunder renggring

og desinfektion af transportudstyr. Virksomheden oplyser at de

ikke for nogen fgdevarer retur fra afdelingerne samt at det

transportudstyr/ service som kommer retur til kekkenet vil altid

blive rengjort/ desinfektion inden det kommer ud i kgkkenet til

videre brug.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er stikprgvevis kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Omradet ved fremstilling af saerkost/diaetkost, transportkasser/

vogne, pakkelokalet, samt kgleboxe.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Arbejdsgange for

renggring af fglgende udstyr: Transportudstyr som kasser,

service samt termokasser som kommer retur fra afdelingerne

til kekkenet herunder renggring og evt. desinfektion.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

21-03-2023
Dato

2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




@; Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Madhuset

Adresse Worishgffersgade 25

Postnr/By 5800 Nyborg
CVR-nr. 29189722

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: pakkelokalet, herunder lofter og vaegge,

samt kontrolleret stikprgvevis transportudstyr som kasser/vogne/ termoposer. Ingen anmaerkninger.

Virksomheden oplyser at de lige har faet renoveret lofter og veegge i pakkelokalet.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

allergener.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for opvarmning af seerkost/dizetkost for marts 2023.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Offentligggrelse af

kontrolrapporter pa egen hjemmeside.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare.

Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fedevarehygiejne.

Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

21-03-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




