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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkkenet, opbevaring og adskillelse af fødevarer med
og uden kølekrav i køkkenet og på lager herunder også
temperaturkontrol, virksomheden har redegjort for procedure
for opvarmning og varmholdelse samt kaffeområde til
medarbejderes selvbetjening.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager og kantinen herunder bordoverflader,
røremaskine, ovne, køleskabe ind- og udvendigt inkl.
gummilister og greb samt selvbetjeningsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af inventar i køkkenet som ovne,
køleskabe og røremaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, varmholdelse og nedkøling i 2022 samt for 2023.
Følgende er konstateret: Virksomheden har frekvens for
dokumentation 1 gang om ugen, der ses udfald over tre
måneder, hvor tre enkelte dokumentationer mangler,
medarbejder oplyser, at hun netop har overtaget driften, og vil
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hanke op i at få dokumenteret med fastsat frekvens.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om, at virksomheden fx. kan nedsætte frekvensen for dokumentation, hvis det passer bedre.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
herunder dags dato opdatering af virksomhedens risikooplysninger i Fødevarestyrelsens system.


