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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl,
herunder gode arbejdsgange for opbevaring af hjemmelavede
produkter med datomærkning for tilberedning. Målt
opbevaringstemperaturer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder produktionsområde med varm tilvirkning,
bageafdeling, lagerrum med opbevaring af emballerede
fødevarer samt grovkøkken til håndtering af grøntsager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur på køl og frost, varmebehandling og
nedkøling for februar og marts 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 90-100% er
overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af
økologiske fødevarer på lager, set dokumentation for regnskab
for 4. kvartal 2022.


