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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur stikprøvevis i
kølemontrerne, faciliteter til håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: væg bag opvaskemaskinen fremstår
med sorte belægninger. Lister omkring ør til kølerum fremstår
med sorte belægninger. Loft i depot fremstår med brune fedtet
belægninger. Emhætte over grillen og frituren fremstår med
sorte fedtet belægninger. Kant i opvaskemaskinen fremstår
fedtet.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret foranstaltninger til
bekæmpelse af skadegørere.
Det indskærpes, at der skal træffes passende foranstaltninger
til bekæmpelse af skadegørere.
Følgende er konstateret to riste i køkken er ikke fastmonteret
og derfor ikke skadedyrsikret.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.



Restaurant rimini

 

 

Amagerbrogade 7, st 7

2300  København S

32772315

Kontrolrapport

side 2 af 2

23-03-2023

Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling siden
sidste kontrolbesøg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


