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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrol af
hygiejnisk håndvask med sæbe og tørring, ingen
anmærkninger. Gennemgået procedure for opvarmning og
varmholdelse af diverse saucer, ingen anmærkninger. Kontrol af
temperatur på leveret varer, herunder rejer i lage, inden
anmærkninger.
Følgende er konstateret: Fødevarer fra varemodtagelse står
tildækket udenfor restauranten.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at varer fra varemodtagelse placeres
indenfor restauranten af hensyn til beskyttelse mod
kontaminering fra skadedyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktion samt inventar, opvaskeafdeling samt tørvarelager.
Kontrol af køle- og fryserum, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost samt
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opvarmning og nedkøling for perioden december 2022 til d.d.
Vejledt konkret om dokumentation af varmeholdelse (skema 4).
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


