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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes, at
fødevarer skal optøs på en sådan måde, at der er mindst mulig
risiko for vækst af patogene mikroorganismer eller dannelse af
toksiner i fødevarerne. Under optøningen skal fødevarerne
opbevares ved temperaturer, der ikke medfører sundhedsfare.
Følgende er konstateret: På nederste hylde på rullevogn, som
benyttes som arbejdsbord i produktion lokalet står 2
gastrobakker med tilbered, nedkølet kød, som skal bruges til
Biksemad i dag. Det oplyses, at disse pakker har stået der fra kl.
8, (mere end 3 timer siden). Temperaturen bliver målt med
kalibreret indstiks termometer 2 steder til 14,6 og 14.9 grader
C . Temperaturen i rummer bliver målt med kalibreret luftføler
til 17,6 grader C.
Vejledt om regler for optøning af fødevarer samt modtagelses
af varer.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af virksomheden med udstyr og
inventar. Vejledt om hyppigere rengøringsfrekvenser i
køleskabene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om vedligeholdelse af
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hylder, hvor der opbevares tørvarer på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for
varemodtagelse, køleopbevaring og opvarmning fra sidste tilsyn og frem til d.d. Vejledt om at dokumentere ved
nedkøling af flæskesteg og evt. frikadeller.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer. Ok.


