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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygejnisk håndvask.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret køkken med
tilhørende inventar, opvaske køkken og bag lokale med
fødevare opbevaring. ingen anmærkning
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
sidste måned. Virksomheden skriver i nedkølimgs
dokumentation at der er udsolgt ved alle målinger. Der kunne
på kontrolbesøget konstateret nedkølet retter i køleskabet,
personalet oplyser at det er privat mad som skulle afleveres til
en fødselsdag. Vejledt om at når der varmebehandles og
nedkøles fødevare i virksomhedens produktionslokaler skal der
dokumenteres under virksomhedens kritiske kontrol punkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


