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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsreler ved hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskefaciliteter samt opdeling af
fersk fisk og spiseklar fisk.

Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
listeria.
At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens for listeria i koldrøget laks og koldrøget hellefisk.
Følgende er konstanteret: Der foreligger på nyværende
tidspunkt ikke en fyldstegørende prøveplan for alle
virksomhedens produkter, og derer ikke placeret i forhold til
risiko for vækst af listeria i produkterne. Forholdet vurderes
under de nuværende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt konkret omkring forsløningsforslag til styring af
prøvefrekvens.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
produktionsrum, fryserum, kølerum og vakuumeringsrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollen af affaldshåndtering.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe
særlig høj og er omfattet af frekvensbaseret basiskontrol på
baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de
justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.


