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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
butik og på lager samt stikprøvevist kontrolleret temperatur på
køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik
og lager herunder frostrum, kølerum med mejeriprodukter,
kølemontre med pålæg, kød og måltidssalater, grøntafdeling og
afdeling med bake-off brød.
Følgende er konstateret: Rundt om håndtagene på
skydelågerne til frostmontre i butik ses der sorte afkradselige
plamager af gammel snavs. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af
lokaler hvori der opbevares fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring af kølekrævede fødevarer for
perioden 01.01.23.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
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Partier af frugt og grønt af advokado, tomater og peberfrugt er mærket/skiltet med oplysninger om
oprindelsesland.


