Kontrolrapport

Virksomhed The Catering Kitchen

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mundtlig gennemgang af

virksomhedens hygiejne under produktion, da virksomheden

Adresse Lindevangs Alle 3, St

pa tilsynet ikke var igang med konkret produktion. Ingen

Postnr/By 2000 Frederiksberg

anmaerkninger.

CVR-nr. 42428124 Aut.nr. 6859 Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: oplagring af
fedevarer i kglerum 1 og kglerum 2 samt tgrvarelager.
Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 adfaerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
Rengering 1 ved sygdom eller beerere af sygdom blandt kgkkenpersonalet,
Vedligeholdelse 1 hygiejniske handvaskeforhold, egnet og rent arbejdstgj.
Virksomhedens egenkontrol 1 Virksomheden modtager ikke returnerede varer.
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 Mundtlig gennemgéet virksomhedens opvarmning og
Uddannelse i hygiejne nedkgling af bade kgd og fisk. Ingen anmaerkninger.
Maerkning og information Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden
Godkendelser m.y. 1 anmarkninger: Arbejdsgange for renggring af folgende

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

lokaler/udstyr: varmt kgkken, koldt kekken og bageafdeling

samt stor industrigryde og frituresteger.

Mundtligt gennemgaet virksomhedens renggringsplan for

daglig og periodisk renggring: ingen anmaerkninger.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: renggring og

vedligehold af gulve og vaegge i hele produktionen.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

varemodtagelse og virksomhedens 2 andre indgange. Ingen

sprejker hvor skadedyr kan komme ind i virksomheden.

Affaldshandtering udenfor i containere uden ophobning af

skrald. Ejendommen far regelmaessigt tjek fra skadedyrsfirma.

Kontrolleret: kalibrering af termometre.

Folgende er konstateret: virksomheden har kun

luftfgletermometer og indstikstermometre i selve ovnene.

Tekniker kommer mindst 1 gang arligt for at tjekke

kalibreringen af indstikstermometrene og ovnene.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

11-04-2023
Dato

1 time 50 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




gm) Ministeriet for Fadevarer,
=== Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed The Catering Kitchen

Adresse Lindevangs Alle 3, St

Postnr/By 2000 Frederiksberg

CVR-nr. 42428124

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at kpbe indstikstermometre til medarbejderne og at disse 1 gang arligt kalibreres ved isvand

og kogende vand. Alternativt kan nye termometre kgbes 1 gang arligt.

Gulv i varmt kgkken er renoveret og fremstar nu uden sprejker. Gulvet fremstar nu uden behov for yderligere

vedligehold. Hjul pa sticks er renoveret ved nedslibning og maling. Hjulene fremstar uden behov for vedligehold.

Lister pa dgr i kglerum 1 og kglerum 2 fremstar fortsat slidte. Virksomheden fortaeller at der er planlagt

renovering af dette indenfor den naeste uges tid. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse, pakning af fgdevarer, opvarmning, nedkgling

og skadedyrssikring for januar, februrar, marts og fgrste halvdel af april 2023.

Gennemgaet virksomhedens egenkontrolprogram (HACCP-plan) for kalibrering af termometre, personalet

hygiejne og helbred, opvarmning og nedkgling (4 timers reglen) uden anmaerkninger.

Udpegning af kritiske kontrolpunkter og gode arbejdsgange uden anmaerkninger.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Kontrolleret: nyeste kontrolrapport fremgar af hjemmeside

Felgende er konstateret: virksomheden fremgar af 2 forskellige hjemmesider. Virksomheden findes pa

samarbejdspartnerens hjemmeside. Her linkes til de 4 seneste kontrolrapporter. Virksomheden findes ogsa pa

egen hjemmeside, hvor ldre kontrolrapport fra juli 2022 findes.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse, da virksomheden

oplyser at hjemmesiden er under redigering, kunderne primaert bruger samarbejdspartnerens hjemmeside og

virksomheden ingen indskaerpelser har faet pa de sidste 4 kontrolrapporter.

Vejledt konkret om at den nyeste kontrolrapport skal findes pa begge hjemmesider.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

11-04-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




