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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionkøkken, mundtlige procedurer for procesflow
herunder opdeling af håndtering af grøntsager og fersk kød.
Stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer i virksomheden køleenheder herunder i
grøntkøler, stikvognskøler, kølerum i produktionslokale samt
køleskabe under produktionsborde, ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens mundtlige procedurer for
håndtering af gæster med allergener herunder set skærm med
oplysninger om gæsters allergener.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af porte på lagere herunder at
de slutter tæt og er uden lysindfald.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med dagens menukort,
hvor der er angivet hvilke retter der er allergener i (laktose,
gluten og nødder).
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
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det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60%, er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden
af økologiske fødevarer på lager, set dokumentation for regnskab for 3. og 4. kvartal herunder stikprøvevis set
faktura fra regnskab.


