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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
temperaturer ved stegte pølser til 4,7 °c som er kølet ned i
aftes efter varmebehandling samme dag, Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling af
opvarmede færdigretter med henblik for senere anvendelse.
Virksomheden har redegjort for nedkøling af få stegte pølser og
efter påske, og at rester fra kamstege altid hjemtages til privat
brug. Virksomheden har beskrevet, at der skal dokumenteres
hver gang der nedkøles, Ok. Virksomheden oplyser, at det
eneste som nedkøles for senere anvendelse er stegte pølser
efter påskeåbent og til senere anvendelse til pølsemix, og at
der ellers anvendes friske og ikke-stegte pølser til pølsemix, Ok.
Virksomheden oplyser, at stegte pølser som ikke er solgt,
normalt tages med hjem til den private husholdning, Ok.
Fødevarestyrelsen kontrollerer, at der forefindes skårne
ikke-stegte pølser til pølsemix i virksomhedens kølebord, og at
der ikke opbevares stegt kølet kamsteg i virksomheden, Ok.
Følgende er konstateret: Der er ikke foretaget dokumentation
af stegte pølser efter påskesalget.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om, dokumentation for nedkøling af stegte pølser med videre.
Vejledt konkret om anvendelse af SiTTi-værktøjet med direkte visning på www.fvst.dk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


