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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af emballage.
Virksomheden opbevarer FKM i skur i forbindelse med
indgangspartiet. Skuret er ikke skadedyrssikret. Virksomheden
har redegjort for håndtering af papkasser, inderposer og FKM
ved flytning heraf og ved indlevering til køkken. Kontrolleret
procedurer for modtagelse af returvarer fra
modtagervirksomheder. Virksomheden vasker al service op,
inden det tages ind i produktionskøkkenet. Kontrolleret at
desinfektionsmiddel hhv. flydende overfladedesinficering og
desinfektionsservietter er godkendt af Fødevarestyrelsen med
journalnummer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Procedure for rengøring af lastrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Procedure for vedligeholdelse af lastrum.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


