
Nislevgård Efterskole

 

 

Nislevvej 11

5450  Otterup

70214814

12-04-2023 1
02-06-2021

1
29-08-2019

1
23-10-2018

1
1  
 
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask samt
mundtlige procedurer for nedkøling herunder nedkøling af
suppe og kogte bønner produceret dags dato og sat til
nedkøling ca. kl. 9.00. Virksomheden kan mundtligt redegøre
for procedurer ved nedkøling herunder at nedkølingen sker på
under 4 timer, at nedkøling sker i beholdere med stort
overfladeareal samt brug af indstikstermometer til måling af
temperatur undervejs, ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om mulige løsningsforslag til at benytte
Fødevarestyrelsens værktøj SiTTI.
Der er under kontrolbesøget foretaget en test med nedkøling af
kogte bønner i SiTTi, som viser, at virksomhedens
nedkølingsmetode er tilstrækkelig for at nedbringe risikoen for
sygdomsfremkaldende bakterier.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, beskrevne
egenkontrolprograms procedurer samt stikprøvevis
dokumentation for nedkøling fra januar 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


