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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleinventar,
adskillelse af fødevarer i køle- og fryserum, samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, serviceområde, lagerlokaler, opvaskerum
samt øvrigt udstyr og inventar. Vejledt konkret om renholdelse
af svært tilgængelige områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken, lagerlokaler, køleopbevaring samt
øvrigt udstyr og inventar. Ingen anmærkninger. Virksomheden
redegjorde for anvendelse af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning, varmholdelse, nedkøling,
langtidstilberedning samt indfrysning af fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer. Jf. kassebon.


