Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant mélée ApS

Adresse Martensens Alle 16, st

Postnr/By 1828 Frederiksberg C

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

12-04-2023

Tidligere kontrol
Dato 15-03-2022

CVR-nr. 32475027
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 11-10-2019
Vedligeholdelse 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret virksomhedens

opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fgdevarer, generelle

procedurer for handtering og behandling af fédevarer samt

faciliteter til hygiejnisk handvask. Ingen anmaerkninger.

Vejledt om regler for opbevaring af fersk fisk og skaldyr.

Hygiejne: Renggring: Renggring af produktions -og

opvaskeomrade samt fgdevarelager i kaelder. Ingen

anmaerkninger.

VLoft og rerfgring i varmt produktionsomrade fremstod med

mgrk fedtet beleegning og loftsplader havde enkelte steder

absorberet fedt omkring emfang. Isterningmaskine fremstod

med mgrke belaegninger enkelte steder indvendigt. Forholdet

vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en

bagatelagtig overtreedelse. Vejledt konkret om

renggringsfrekvens af overflader og driftsinventar der kommer

i forbindelse med fgdevarer.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af produktions -og

opvaskeomrade samt fgdevarelager i kalder. Ingen

anmarkninger.

Enkelte hyller i opvaskeomrade fremstod med forvitrede ra

kanter og enkelte steder pa fgdevarelager i kaelder, fremstod

veegge med afskallet maling. Forholdet vurderes under de

foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

overtraedelse. Vejledt konkret om vedligeholdelse af lokaler.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Der er set risikoanalyse og skriftlige

egenkontrolprocedurer over virksomhedens aktiviteter, herunder udpegelse af kritiske kontrolpunkter.

Yderligere kontrolleret maleudstyr til overvagning af kritiske kontrolpunkter. Der er stikprgvevis set udfgrt

dokumentation for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder kgleopbevaring og modtagerkontrol,

opvarmning og nedkgling fra forrige kontrolbesgg frem til d.d.

Maerkning og information: Kontrolleret skiltning vedrgrende oplysningsmulighed om allergener til forbrugeren.

Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Virksomhedens CVR-nummer stemmer overens med ejerforhold registreret hos

Fgdevarestyrelsen. Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmaerkninger.

12-04-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




