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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under kværning af malt samt
gæring af øl, opbevaring af råvarer samt færdigvarer på lager.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt personalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opvarmning/nedkøling af produkt, herunder kogning i kogekar,
tapning og nedkøling mellem kogekar og gæringstank.
Virksomheden har redegjort for procedurer for modtagelse af
returvarer, ok
Gennemgået virksomhedens anvendelse af rengørings- og
desinfektionsmidler, herunder CIP rengøringsmidler, samt at
desinfektionsmidler er godkendt til brug i
fødevarevirksomheder.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Lagerlokale
samt produktionslokale inklusiv inventar, serveringslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lagerlokale, produktionslokale og serveringslokale.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling og nedkøling. Virksomheden har ikke
udpeget CCP'er. Set produktionsseddel fra 4. april 2023 med
dokumentation for varmebehandlingstemperaturer, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkter: Forår dryhopped pale ale. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Produktet er mærket med
følgende obligatoriske oplysninger:
Oplysninger om ansvarlig virksomhed, varebetegnelse,
allergene ingredienser visuelt fremhævet, mængdeangivelse,
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alkoholindhold, holdbarhedsangivelse. Virksomheden oplyser, at nye produktionsbatches holdbarhedsmærkes
med teksten "bedst før", ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Samhandel, restprodukter til foder.


