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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Gennemgået virksomhedens procedurer for nedkøling af
sovser, kylling og lam korrekt brug af termometer. Gennemgået
mængde samt beholdere (gastrobakker) til nedkøling.
Kontrolleret virksomheden anvendelse af blæstkøler, køleboks
samt fryser til nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
overvågning af kritiske kontrolpunkter. Det indskærpes, at
virksomheden skal fastlægge og gennemføre effektive
overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Virksomheden følger ikke egne
proceduer for nedkøling, medarbejder oplyser at hun nedkøler
sovs, lam og kylling på køkken bordet i ca. 2 timer til
fødevarerne har nået en temperatur på 10°C, der er 20-25°C
hvor fødevarerne står på et bord til nedkøling, hvorefter de
bliver sat på køl. Medarbejderen blev spurgt 2 gange om deres
procedurer og begge gange bliver bliver fødevarerne nedkølet
på bordet. Virksomheden skriver i deres egenkontrolprogram
at fødevare hurtigst muligt skal nedkøles. Medarbejderen
oplyser at hun bruger et overflade termometer til at måle
temperatur. Virksomheden skriver i deres egenkontrolprogram
at fødevarerne skal måles i centrum med et
indstikstermometer. Virksomheden havde ingen



Indian Bites

 

 

Pustervig 4, kl

1126  København K

40925708

Kontrolrapport

side 2 af 2

18-04-2023

bemærkninger. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Godkendelser: Cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen.
Derudover er virksomhedens fødevareaktiviteter og risikooplysninger opdateret. Ingen anmærkninger.


