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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, skadelige stoffer ved forkert
tilberedning, registrering af væsentlige ændringer, f.eks. salg af
animalske fødevarer til andre detailvirksomheder efter 1/3-
reglen.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret beskyttelse og
adskillelse af ferske og spiseklare fødevarer under opbevaring.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer til forebygelse af
dannelse af PAH under rygning: egnet træ, afstand samt
tilpasning af rygetid efter produkter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler:
køkkenområde, rygeafdeling, lager. Kontrolleret rengøring af
inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, tilberedning, salg samt rygning.
Kontrolleret udpegning af kritiske aktiviteter, hvor der er krav
om dokumentation. Set dokumentation april 2023 for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger. Vejledt om også at dokumentere temperatur
ved varmrygning. Vejledt om at nogle aktiviteter er markeret
som kritiske, men reelt er gode arbejdsgange. Virksomheden vil
lave ny vurdering.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Laks til koldrygning. Set faktura
12/1-23. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


