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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Procedurer for
opvarmning/nedkøling. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for nedkøling af kyllinge- og
svinekød herunder korrekt brug af termometer.
Vejledt om og gennemgået brug af værktøjet SiTTi:
sitti.foedevarestyrelsen.dk.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: virksomheden mangler at
dokumentere temperaturkontrol for nedkøling i perioden den
27. marts til dags dato. I det andet køleskab ved
produktionskøkkenet står der flere konditbøtter med kyllinge-
og svinekød, der er blevet nedkølet hhv den 11. april og 17.
april. Frekvens for dokumentation er sat til en gang ugentligt.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: den manglende
dokumentation skyldes en periode med sygdom og travlhed, vi
får rettet op på det.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse samt egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
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nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre via virk.dk.


