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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i køle og
fryseskabe, set overflade termometer og ph meter, mundtlige
procedurer for tilsættelse af sushi zu til ris samt faciliteter til
hyggiejnisk håndvask. Vejledt konkret om regler for at der skal
være 2 lukkede døre mellem forrum til toilet og lokale, hvor der
opbevares fødevarer.
Vejledt om kalibrering af ph meter hver gang, der måles ph i ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køle og fryseskabe,
produktionsoverflader og gulv i stade samt renholdelse af
personaletoilet og fælles opvaskevogn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for skadedyrssikring af bod.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse
af tætningslister i køleskabe samt gulv i stade. Vejledt om
vedligeholdelse af bordplade ved håndvask i fælles
opvaskevogn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, der er tilpasset
virksomhedens aktiviteter, herunder ph i ris og indfrysning af
fersk fisk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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skriftlige egenkontrolprogram .
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: laks og tun. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via Virk.dk og
fødevareaktiviteter.


